
Hortaleza, 92 - areiachillout.com
 

https://www.areiachillout.com/


Areia Colonial Chill Out es sinónimo de exotismo, relax y

modernidad, un oasis en pleno centro de Madrid. Reconocido

por su particular decoración de reminiscencias tropicales y

orientales, ofrece múltiples posibilidades para el diseño de

eventos.

En Areia podrás encontrar para tus eventos opciones de

comida fusión, siguiendo la línea del ambiente del local.

¿QUIENES SOMOS?

Hortaleza, 92 - areiachillout.com

https://www.areiachillout.com/


Zona fondo Cristalera

NUESTROS ESPACIOS

Consultar a nuestro Departamento de Eventos la posibilidad de espacios combinables para mayor aforo

Zona ideal para eventos de

pequeño formato.

Sofá y mesas bajas

Cóctel: 20 personas 

Sentados: 15 personas 

             

             CAPACIDAD 

Zona para eventos de

mayor formato. Desde 30

hasta 80 personas

Sofá, cama balinesa y

mesas altas con

taburetes

Cóctel: 30 a 80 personas 

Sentados: a consultar 

               CAPACIDAD 



PLANO

Cama 
Baline

sa

Lounge
DJ Crist

alera

BARRA

Zona fondo

WC

Cóctel: 140pax 
Sentados 80 pax 

 

AFORO COMPLETO

Columpios



MENÚS



 
 
 
 
 

COPITA DE COCKTAIL DE BIENVENIDA
 

TABLA DE QUESOS AL ROMERO
 

ENSALADA DE QUINOA, KALE Y LENTEJAS
 

TORTILLA BRAVA
 

AREPAS con queso y guacamole
 

FALAFEL con salsa de yogur y menta 
 

CUCURUCHO DE PALOMITAS DE POLLO con mostaza y miel
 

FOCACCIA TRUFADA de carpaccio de champiñones y cecina de León
 

TATAKI DE ATÚN con caviar de soja
 

QUESADILLA DE TIRAS DE POLLO estilo cajún
 

MINI BOCATAS DE CALAMARES con ali oli de lima 
 

Degustación de TARTAS CASERAS
 
 

Precio por persona con barra libre cóctel:
 

36,50 €
 

Cocktail bienvenida, 
Vino Ontañón D.O. Rioja, vino La Cotorra D.O. Rueda, cerveza

Heineken y refrescos (2 horas)
 
 

10% IVA Incluido

 
 

COPITA DE COCKTAIL DE BIENVENIDA
 

TABLA DE JAMÓN IBÉRICO
 

ENSALADA THAI DE GARBANZOS Y VERDURITAS 
 

TEQUEÑOS VENEZOLANOS con guacamole y "pico de gallo", salsa
mexicana ligeramente picante 

 
CROQUETAS de jamón ibérico

 
MINI BRETZELS DE POLLO CRUJIENTE con salsa tártara 

 
TATAKI DE ATÚN con caviar de soja

 
QUESADILLA DE ROPA VIEJA DE TERNERA Y BOLETUS con queso de oveja 

 
GYOZAS de LANGOSTINOS con verduras 

 
MINI MOLLETES BURGER con queso al romero y salsa de tomates secos 

 
Degustación de TARTAS CASERAS

 
  

Precio por persona con barra libre cóctel:
 

40,00 €
 

Cocktail bienvenida, 
Vino Ontañón D.O. Rioja, vino La Cotorra D.O. Rueda, cerveza y refrescos

 (2 horas)
 
 

10% IVA Incluido

ORQUÍDEA VERBENA

CÓCTELES

 
 

COPITA DE COCKTAIL DE BIENVENIDA
 

TABLA DE JAMÓN IBÉRICO
 

TABLA DE QUESOS AL ROMERO
 

ENSALADA DE QUINOA, KALE Y LENTEJAS
 

TEQUEÑOS VENEZOLANOS con guacamole y "pico de gallo", salsa
mexicana ligeramente picante 

 
CROQUETAS de jamón ibérico

 
MINI BRETZELS DE POLLO CRUJIENTE con salsa tártara 

 
TATAKI DE ATÚN con caviar de soja

 
QUESADILLA DE ROPA VIEJA DE TERNERA Y BOLETUS con queso de oveja 

 
GYOZAS LANGOSTINOS con verduras 

 
MINI MOLLETES BURGER con queso al romero y salsa de tomates secos 

 
Degustación de TARTAS CASERAS

 
  

Precio por persona con barra libre cóctel:
 

48,00 €
 

Cocktail bienvenida, 
Vino Ontañón D.O. Rioja, vino La Cotorra D.O. Rueda, cerveza y refrescos

(2 horas)
 

10% IVA Incluido

AMAPOLA



PICOTEO
 
 
 
 
 
 
 

NACHOS con guacamole
 

FALAFEL con salsa de yogur y menta
 

FOCACCIA TRUFADA de carpaccio de champiñones y cecina de León
 

GYOZAS de LANGOSTINOS con verduras 
 

MINI BRETZELS DE POLLO CRUJIENTE con salsa tártara 
 

QUESADILLA DE ROPA VIEJA DE TERNERA Y BOLETUS con queso de oveja 
 

Degustación de TARTAS CASERAS
 

Precio aproximado por persona:
 

 13,50€
 

 (10% IVA Incluido)
 
 
 

 

 
 
 
 

ENSALADA THAI DE GARBANZOS Y VERDURITAS 
 

CROQUETAS de jamón ibérico
 

CUCURUCHO DE PALOMITAS DE POLLO con mostaza y miel 
 

TEQUEÑOS VENEZOLANOS con guacamole y "pico de gallo", salsa mexicana
ligeramente picante 

 
MINI BOCATAS DE CALAMARES con ali oli de lima 

 
MINI MOLLETES BURGER con queso al romero y salsa de tomates secos 

 
Degustación de TARTAS CASERAS

 
 
 
 
 
 

GARDENIA MADRESELVA

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Precio aproximado por persona:
 

 15,00€
 

 (10% IVA Incluido)
 
 
 

 

*Nuestros menús son personalizables. Para menús adaptados a diferentes necesidades alimentarias, no duden en comunicarlo con antelación a nuestro

Departamento de Eventos. Puedes consultar nuestra carta aquÍ

*Todos los asistentes al evento deben escoger el mismo menú. Se tratan de raciones a compartir para todo el grupo 

https://www.areiachillout.com/carta.php


Tickets de descuento:
Tickets descuento vino, cerveza y refrescos:             3,00€
Tickets de descuento combinado:                             8,00€

Barra libre cóctel:
Precio barra libre 2 horas:                                        16,00€
Incluye vino, cerveza y frescos

Barra libre combinados*:
Precio barra libre 1º hora:                                         16,00€
Precio barra libre 2º hora:                                        14,00€
Precio barra libre 3º hora:                                        12,00€

*excluye Premium y reservas

OPCIONES DE BEBIDA



NO DUDES EN PEDIRNOS AYUDA 

Condiciones de reserva y políticas de cancelación 

La reserva del espacio quedará confirmada al efectuar el pago de la señal del 50% del total de los servicios contratados. El resto del pago se podrá hacer el mismo día en el local o
por transferencia, previo aviso al Departamento de Eventos. 

La zona de reserva en exclusividad está sujeta a un consumo mínimo en servicios contratados, según lo acordado con la persona de contacto de Grupo Moby. 

Este presupuesto tiene una validez de 15 días después de su recepción.

Se aceptarán variaciones sin gastos sobre el número de personas acordado en contrato hasta siete días laborables antes de la realización del evento. La reducción posterior y hasta
3 días antes del evento tendrá un gasto de cancelación del 50%. En las últimas 48hs tendrá un gasto de cancelación de un 100%.

Si por causas extraordinarias se produjera la cancelación total del evento con quince días de antelación a la celebración del mismo, se podrá optar a posponer la fecha dejando la
cantidad del 50% de depósito como reserva del evento para su futura celebración en fechas posteriores, siempre dentro de los 12 meses siguientes a la fecha pactada. Por tanto solo
en el caso de cancelación definitiva y la renuncia del cliente a posponer la fecha se retendrá la cantidad entregada como señal.

Animaciones, decoración y extras
 

Nuestro local cuenta con todo el equipo necesario para sesiones de Dj,
proyecciones y conciertos en formato semi acústico. Te ofrecemos  actividades de
team building, talleres, animaciones, actuaciones musicales, así como servicios de
diseño e impresión gráfica. Puedes decorar los espacios, siempre según nuestras
indicaciones. Pregúntanos y te ampliamos información. 

Nos encanta que tu evento sea especial, cuéntanos tus ideas y nos ponemos a crear juntos.

Propuestas gastronómicas
 

Estos menús son una propuesta orientativa de nuestro Chef Ejecutivo. Todos ellos son
personalizables de forma que puedes elegir variedad y cantidades, así como
combinar las diferentes piezas de los mismos. Para asistentes con necesidades
alimentarias específicas, se elaborará un menú totalmente adaptado, siempre y
cuando nos informes con la adecuada antelación. 



CONOCE GRUPO MOBY

BERL
ÍN REYPRAD

O

https://www.theirishrover.com/
https://www.mobydickclub.com/
https://www.sifonmadrid.com/
https://revoltosamadrid.com/
https://www.lola09.com/


TU FELICIDAD,
NUESTRO RETO

 
 Contacto

Calle Hortaleza, 92
28004 Madrid 

 91 555 76 71

eventos@grupomoby.com


